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L'espace Kerné retrace I'histoire du cidre et de la
pomme & ftravers différents thémes. Découvrez la
pomme sous toutes ses formes et percez les secrets de
fabrication du cidre. Cet espace pédagogique et
ludique se veut accessible aux petits comme aux plus
grands avec ses films et autres éléments interactifs.

DU10 JUIN AU 3 AOTT

Josef Skala, * SKAL * de son nom d’artiste est originaire de
République Tchéque oU il a étudié pendant 5 ans dans une
école des beaux-arts du sud Bohéme. Il vit en France depuis
1970 et en Bretagne depuis 1978. Il présente une technique
qui lui est propre « facon bois laqué », en s’inspirant tout &
la fois du patrimoine breton, bigouden et slave.

U5 AOUT AU
30 SEPTEMBRE

Jeune artiste basé & Plozévet (29), Raphaél DOUGUET est
formé dans toutes les techniques de dessin traditionnel et
numériques. Evoluant dans un style réaliste, il posséde des
connaissances dans |‘anatomie humaine et animale,
I"architecture, la perspective et les proportions. Il exposera
principalement des tableaux qui représentent des sites et
monuments connus dans la région, les tableaux originaux
sont réalisés a I'encre ou en graphite.
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o ETATELIERS }"

Dégustation Gratuite
Vente au détail
Sélection de produits du terroir
Espace Découverte

Quvert toute I'année
Du lundi au samedi

9h30 - 12h30 / 14h - 19h

Cidrerie Kerné
37, Mesmeur - 29710 POULDREUZIC
Tél. 02 98 54 41 86 ¢ contact@cidre-kerne.fr

www.cidre-kerne.bzh 3 rj

OLEST Dﬁfskwure LA SANTE. A‘SO/




Inscrivez-vous aux ateliers et visites directement sur nofre sife infernet
www.cidre -kerne.bzh onglet « Boutique & Animations » / « Réserver une activité
». Possibilité de s'inscrire également par téléphone au 02 98 54 41 86.

[)écowvente

Cocklaily o terrein Nature

b famitde Cuigine

EXPLOREZ!

Enquéte Policibre
La Mystérieuse Disparition du Grivoire

de receites de la Cidrerie Kerné

En famille, participez & une «enquéte policiére» gréce au kit de jeu
remis par Les Archi Kurieux. Entre la cidrerie et les vergers,
enquétez autour de la mystérieuse disparition du grimoire de
recettes de la cidrerie Kerné. Alors qu'il s’apprétait & aller travailler
a la cave, Yannick se rend compte que son grimoire de receftes a
disparu. Qui est I'auteur de ce vol 2 A vous de le découvrir |
Accessible pour les enfants & partir de 8 ans. Les enfants doivent
toujours étre accompagnés d’un adulte.

DEPART ENTRE 14130 ET 15H30 - INSCRIPTION SUR NOTRE SITE INTERNET
MERCRED! 10 JUILLET JEUDI § AOUT

JEUD! 18 JUILLET JEUDI 15 AOUT

JEUD) 25 JUILLET JEUDI 22 AOCT

JEUDI 1ER AOUT JEUDI 29 AOUT

Durée de Vavumation : entre 1h30 et Zh
Tarif global pour une

famille/groupe d’amis
de 2 & 6 personnes

% ARCHI

: HURIEUX jg
.&f -"'

15€

Les P'tits Ateliers
Réalisation de Crépes avec Ty Rozell

- Réalisation d’une recette bretonne de péte & crépes froment
- Initiation & la réalisation sur billig

- Dégustation

Vous repartirez avec les crépes réalisées et les recettes.

ATELIER DE 12H30 A 14H - INSCRIPTION SUR NOTRE SITE INTERNET
PUBLIC ADULTE UNIQUEMENT

MERCRED! 31 JUILLET
MERCRED! 10 JUILLET I

MERCRED! 17 JUILLET MERCRED! 7 AOUT @
MERCRED! 24 JUILLET MERCRED! 21 AOUT

MERCREDI 28 AQUT

by

LES ATELIERS CREATIFS

TOUS CES ATELIERS NECESSITENT UNE INSCRIPTION SUR NOTRE SITE INTERNET.

VENDRED! 30 AT - DE 15H A 17H
Lors de cet atelier de 2 heures, vous H

pourrez découvrir plusieurs
techniques de modelage céramique.
Grace aux techniques du pincé, de
la plaque et/ou du colombin, venez
modeler en ferre votre tasse et sa
coupelle. Vous pourrez ensuite la
décorer suivant vos envies par la §

gravure, le dessin, la peinture...

Atelier Vannerie avec Greg Enjoy Vannerie.
Vous réaliserez une mangeoire pour les
oiseaux lors d'un atelier d'Th30 a la cidrerie.
Public adulte - Enfants acceptés & partir de
12 ans, accompagnés.

LES ATELIERS CUISINE @)

TOUS LES COURS DE CUISINE NECESSITENT UNE INSCRIPTION SUR
NOTRE SITE INTERNET - WWW.CIDRE-KERNE.BZH

ATELIER CONFECTION DE PATES FRAICHES
AVEC CHRISTOPHE DES PATES DE LA COTE

JEUDI 11 JUILLET JEUDI 8 AOOT
JEUDI 18 JUILLET JEUD1 15 A00T | DE1ZH
JEUDI 25 JUILLET JEUDI 22 AOUT A 14
JEUDI 1ER AOOT JEUDI 29 AOOT

Atelier confection de pdtes fraiches et raviolis avec Christophe
des Pétes de la céte.

Au programme : réalisation des pdtons, fabrication de pétes
fraiches et en 2éme partie fabrication de raviolis ricotta, noix et
gelée de cidre Kerné. L'intervenant vous partagera ses conseils
et astuces ainsi que les différentes facons de les cuisiner.

En fin d'afelier vous dégusterez des pétes cuisinées avec le

tartare d'algues Marinoé et vous repartirez avec une partie des
SAMEDI 31 AOUT - DE 12H A 14H

pates réalisées.
SAMEDI 28 SEPTEMBRE DE 12H A 14H @

Cours de cuisine japonaise avec Midori de |'association Ajisai.

Théme du 31 aodt : Bentd - Boite repas & emporter a la japonaise

Théme du 28 septembre : Bonne base de cuisine japonaise
Plus de détails sur notre site internet : www.cidre-kerne.bzh

DEGUSTATION

ACCORDS METS & CIDRES

MARDI 73 JUILLET - MARDI 30 JUILLET @
MARD! 6 AOUT

DE 12430 A 14H

Participez & une expérience originale a la cidrerie et
initiezvous & la dégustation des cidres, tout en les
accordant avec différents mets.

Pendant I'atelier, vous dégusterez trois cidres différents en
accord avec des metfs salés et sucrés : fromages,
tartinables...

Vous en apprendrez également plus sur I'élaboration du
cidre avec I'animatrice et vous pourrez poursuivre sur une
visite libre de notre espace découverte.

A DECOUVERTES GUSTATIVES

TOUTES LES ANIMATIONS CI-DESS0US SONT GRATUITES ET
SANS INSCRIPTION.

LUND1 15 JUILLET- DE 154 A 174

Connaissez-vous |'abeille noire et les spécificités de celle<i 2
Venez rencontrer Dominique Le Doaré, apiculteur &
Plogastel-Saint-Germain, dégustez le savoureux miel issu de
sa production et apprenez en davantage sur la vie des
abeilles en observant la ruche réelle apportée sur place |

TL
TR

MARDI 16 JUILLET - DE 14H A 170

Dégustation de la soupe de poissons de la Fédération
Nationale «Le Panier de la mer». Cette structure organise au
profit de I'aide alimentaire, une offre nationale de produits de
la mer, transformée par les salariés en insertion, formés aux
métiers du mareyage et de I'agroalimentaire.

LUND! 22 JUILLET - DE 15H A 18K
LUNDI 5 AOUT - DE 15H A 18K

Dégustation de cockiails au cidre et jus de pomme Kerné
avec Christelle Le Cam. A cette occasion, découvrez notre
livre de cocktails |




